
 

 
 

 

                                                  Menu I 
                               cena 360 zł/os  
 
Przywitanie: 
Chleb z solą 
Szampan ( wino musujące ) (0,7 ) 100 ml/os 
 
Danie główne: ( serwowane na stoły gości )  
Zupa : ( 1 do wyboru ) 
Rosół  wiejski z makaronem ,krem z białych warzyw ( ziemniaki 
,pietruszka, seler ,por ) z groszkiem ptysiowym ,krem z pomidorów , krem 
z buraków z prażonym słonecznikiem  
Mięsa ( 2 porcje/os -200 g )  3 pozycje do wyboru: 
Filet drobiowy w sosie miodowo-musztardowym , Karkówka w sosie   
pieczeniowym , Filet drobiowy  z warzywami i serem zapiekany, Zraz 
zbójnicki z mięsa mielonego z boczkiem i ogórkiem lub suszone pomidory i 
boczek, Stek  z cebulką 
Ziemniaki, kluski śląskie ,ziemniaki pieczone – sos pieczeniowy ( 2 
pozycje do wyboru -100g/100 g ) 
Bukiet surówek ( 3 do wyboru- 2 surówki zimne , 1 gorąca ) -50 g/50 g 
Do wyboru w zamiennikach . 
 
Przekąski zimne ( serwowane na stoły gości ) 
Pieczywo 
Półmisek mięs pieczonych , wędlin ,sera - 150 g 
Tortilla z warzywami ,szynką, serem 100 g 
Galaretki  wieprzowe lub drobiowe-1 szt 
Jajka faszerowane na sposób wiosenny-1/2 jajka 
Sałatka tradycyjna jarzynowa-80 g 
Sałatka gyros- 80 g 



 

 
 

Dania gorące : ( 2 pozycje do wyboru  ): 
 Barszcz czerwony  z krokietem  - 1 szt (kapusta ,grzyby ) ( kapusta 
,mięso ) (pieczarka ,ser )  ,Gołąbki- 1 szt, Bigos-200 ml, Zupa gulaszowa 
-200 ml  ,Zupa meksykańska -200 ml , Żurek staropolski -200 ml 
ustawiony w kociołku samoobsługa  
Dania serwowane w podgrzewaczu samoobsługa- pierogi ruskie smażone 
6 szt /os , makaron z pesto ,mozzarella ,pomidory ,  
 
Dodatki :  ½ l wody niegazowanej z cytryną , 1 l  soku  jabłkowy i 
pomarańczowy ,kawa z ekspresu , herbata –bez ograniczeń 
Kawa ,herbata ,ciasto ,stół wiejski ,serwowane są w kredensach . 
  
 
 
 
 

 


